MENU PASCUA

SOLO SE SIRVE EN MESAS COMPLETAS

Snacks

Amuse-bouche

Conejo marinado, hierbas y almendras

Ravioli de ricotta de cabra, esparragos y gambas rojas

Paccheri, cigala, naranja y rabo de cochinillo

Salmonete, fregola, canaillas y suero

Cabrito, raices y radicchio

Baba y shiso verde

Cuajada de cardamomo, helado de apionabo, cassis y
cacahuete

Petits-fours

170€

Debido a la complejidad de nuestros platos no nos es
posible poner todos los ingredientes de cada uno.

Los precios incluyen 10% de IVA



EASTER MENU

SOLO SE SIRVE EN MESAS COMPLETAS

Snacks

Amuse-bouche

Marinated rabbit, herbs y almonds

Ravioli with goat ricotta, asparagus and red prawns

Paccheri, norway lobster, orange and sucking pig tail

Red prawns, fregola, reeds and buttermilk

Goatling, roots and radicchio

Baba and green shiso

Cardadom panacotta, celeriac ice cream, casis and
peanuts

Petits-fours

170€

Debido a la complejidad de nuestros platos no nos es
posible poner todos los ingredientes de cada uno.

Los precios incluyen 10% de IVA



